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Etireuse-souffleuse rotative EBS 4 K ERGON
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UNE HISTOIRE DE SAVEURS
DE MON;I_'___AGNE
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UNE HISTOIRE LONGUE DE 45 ANS, DE GENS PROFONDEMENT LIES AUX TERRITOIRE, DE TRAVAILLEURS INFATIGABLES ET
PASSIONNES QUI SE REVEILLENT A L'AUBE ET RESTENT DANS LEUR ETABLE JUSQU’AU COUCHER DU SOLEIL. C’EST L'HISTOIRE
DE LATTERIA SOCIALE VALTELLINA ET DE PLUS DE 110 ETABLES, DISTRIBUEES SUR LE TERRITOIRE DES PROVINCES DE
SONDRIO, LECCO ET COMO, OU SONT COLLECTES PLUS DE 1.900 QUINTAUX DE LAIT FRAIS DE MONTAGNE CHAQUE JOUR.

radition et innovation sont
le moteur de I'évolution de
cette  coopérative  leader
dans le secteur laitier italien.
Ce qui permet a l'entreprise de contrdler
ces deux forces naturellement en contraste,
c'est le respect des valeurs d'équité,
humilité, transparence et authenticité a la
base de son activité.
Tout cela est finalisé a satisfaire aux
exigences des consommateurs et a protéger
I'environnement, en mettant au premier
plan le bien-étre des animaux, le respect
de la culture et des territoires de montagne
au moyen d'investissements continus,

notamment I'achat récent d'une étireuse-
souffleuse rotative de SMI, modéle EBS 4
K ERGON, pour réaliser des bouteilles en
PET de 0,5 L et 1 L pour le conditionnement
du lait et des bouteilles en PET de 0,48 L
destinées a I'embouteillage du kéfir.

Latteria  Sociale Valtellina nait en
1979 a Delebio, Basse Valtellina,
dans la province de Sondrio.
L'entreprise, qui opére quotidiennement
sur un territoire suggestif, avec une forte
vocation pour le secteur laitier et ou la
nature est protagoniste, est bien ancrée
au passé, mais toujours tournée vers
I'avenir et transforme avec orgueil le fruit

de terres extraordinaires en produits
laitiers d'excellence, tout en respectant et
valorisant I'ancienne tradition des laiteries
coopératives (*).

Le succés de l'activité de Latteria Sociale
Valtellina est possible grace a une attitude
pro-active qui accepte les défis, ne cesse
de trouver la maniére meilleure d'opérer
et investit sur les personnes et sur leur
bien-étre ; bref, la société met au premier
plan l'innovation en tant que moteur du
développement et élément essentiel pour
obtenir la qualité et la sécurité des produits
au profit du consommateur.

DE PLUS EN PLUS ORIENTES AU BIEN-ETRE ET A LA SANTE

Parmi les initiatives pour la santé, Latteria Sociale Valtellina participe a
« Octobre en rose », la campagne de prévention du cancer du sein, en
collaboration avec I'lnstitut de protection de la santé. La promotion du
bien-étre passe par le programme « WHP-Workplace Health Promotion »,
qui engage tous les employés de la coopérative pour favoriser des styles
de vie saine sur le lieu de travail ; dans cette initiative s'inscrit la fourniture
gratuite hebdomadaire de fruits, 'accord avec les salles de sport pour
favoriser l'activité physique et I'adoption d'une politique d'entreprise
qui contraste les dépendances. Au cours des trois derniéres années,
I'entreprise de la Valtellina a également participé a linitiative «Lait a
|'école» pour la promotion d'une alimentation saine parmi les enfants
des écoles primaires, tout en stimulant la consommation de produits
agricoles (produits laitiers, fruits et Iégumes) pendant le golter.
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Laiteries coopératives a tour de role (*)

C'est un systéme de gestion du lait et de production
de produits laitiers, né vers la fin du dix-neuvieme
siécle, baseé sur la caséification collective ; la définition
« coopératives a tour de rdle » reléve du fait que les
familles d'éleveurs associées a la laiterie livraient leur
lait & tour de rodle, le jour spécifique de la semaine
qui était fixé pour chacune. Grace a ce systéme, leur
crédit ou débit de lait était noté dans un carnet appelé
« carnet du lait ».
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TERRE, TRADITION ET TALENT :
UNE HISTOIRE DE PASSION

atteria Sociale Valtellina est
une coopérative agricole qui
s'occupe de la récolte et de la
transformation du lait de vache
et de chévre provenant des sociétés agricoles
du territoire de Valtellina, Valchiavenna et Alto
Lario.
Basée sur des valeurs solides qui lient le
territoire et la tradition fromagére, cette
importante  réalité  économique compte
actuellement plus de 120 membres associés,
presque tous é&leveurs et agriculteurs
professionnels, qui livrent annuellement
environ 38 millions de litres de lait de vache et

1,2 millions de litres de lait de chévre, destinés
aux différentes productions de la coopérative.
Aujourd’hui comme autrefois, la philosophie
de Latteria Sociale Valtellina s'inspire de I'art
fromager des maitres de la Valtellina et se
distingue par l'innovation continue pour croitre
avec ses associés et ouvriers, jusqu'a atteindre
une position de leader dans le secteur.

En 2025 la coopérative a commercialisé 9,5
millions de litres de lait frais en bouteille et 242
mille litres de lait en vrac. Chez I'établissement
de Postalesio (dans la province de Sondrio), un
site de production vaste et moderne équipé
de systémes automatiques de nouvelle
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génération, on a embouteillé 124 mille litres
de kéfir.

A la base de cette importante réalité
industrielle dominent le territoire, le bien-
étre des animaux et la passion de ceux qui
travaillent tous les jours dans les étables ou
prés des systémes de production pour réaliser
des produits avec la mention de qualité
« produit de montagne ».

Parmi les produits les plus importants, il y a
le fromage Valtellina Casera, qui a obtenu en
1985 la marque AOP d'Appellation d'Origine
Protégée de I'Union Européenne, et le fromage
Bitto, également avec marque AOP.

LATTERIA SOCIALE VALTELLINA

25



LATTERIA SOCIALE VALTELLINA
CHOISIT LE PET POUR LE
CONDITIONNEMENT DU LAIT

e choix de I'emballage correct
peut faire la différence dans la
préservation de I'écosystéme ;
pour cette raison, Latteria
Sociale Valtellina est sensible a ce propos
dans la gestion durable de plus de 1200
quintaux de lait récoltés chaque jour dans
les étables de Valtellina, Valchiavenna et
Alto Lario par les associés de la coopérative
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et embouteillés chez les établissements de
Postalesio.

Pourleconditionnementdulaitde montagne,
I'entreprise a fait son premier grand saut
vers la durabilité environnementale, tout
en choisissant les bouteilles en PET, un
mateériel sdr, résistant et incassable, idéal
pour garantir la qualité du produit. Une autre
étape « green » a amené Latteria Sociale
Valtellina a réduire de 10 % le poids du PET
utilisé pour la production de bouteilles,
sans en altérer la forme ; la réduction du
poids des récipients se traduit également
par la réduction des émissions de polluants
générés pendant le transport des lots de
produits.

En plus, l'entreprise de la Valtellina
considére le RPET50 (le PET avec 50 % de
matériel récupéré) la solution meilleure
pour la production des bouteilles, méme
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en conformité avec les nouvelles directives
UE pour la gestion responsable du plastique
utilisé dans les process industriels.

Grace a cette bouteille, la coopérative
de Postalesio a appliqué a l'avance les
obligations des nouvelles directives
européennes, qui prévoient I'emploi de
récipients avec au moins 30 % de matériel

recyclé avant 2030.
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Latteria Sociale Valtellina croit fermement dans
I'importance de travailler en coopération étroite avec
ses fournisseurs, tout en établissant des rapports de
loyauté, transparence et collaboration.

Larécente collaborationavec SMlestunexempleacet
égard. SMI a fourni un systéme d'étirage-soufflage
EBS 4 K ERGON chez I'établissement de Postalesio,
qui a permis de produire les bouteilles en PET de
0,5 L et 1L, utilisées pour I'embouteillage de lait, et
les bouteilles en PET de 0,48 L pour I'embouteillage
du kéfir. Le but principal de cet investissement est
la réduction draconienne du nombre de transports
nécessaires pour I'approvisionnement des bouteilles,
qui étaient achetées a I'extérieur auparavant.
Actuellement Latteria Sociale Valtellina n'achéte
que les préformes en PET, c'est-a-dire le semi-fini
nécessaire pour la production interne des bouteilles,
qui occupe environ un vingtiéme d'espace par rapport
au récipient fini. Les préformes sont transportées
en caisses réutilisables ; chaque voyage compte
497.952 unités, par rapport aux 38.016 bouteilles
soufflées, ce qui autorise une réduction de 92,4 % des
voyages nécessaires, en prenant en considération
la méme quantité de piéces transportées. Du
point de vue environnemental, I'impact positif est
indiscutable.
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DURABILITE PARFAITEMENT COMBINEE
AVEC « MONTAGNE EN MOUVEMENT »

our beaucoup de sociétés, étre
« green » est un devoir, mais
pour Latteria Sociale Valtellina
c'est une valeur essentielle
et incontournable, qui engage la filiere
productive entiére et contribue a déterminer
la qualité finale de ses produits.
Parmiles objectifs principaux dans le parcours
vers la qualité totale commencé par la
société, il y a la durabilité environnementale,
qui s'exprime par le projet Montagne en
mouvement, né pour regarder vers l'avenir
et pour la promotion du développement de la
filiére laitiére de lamontagne de la Lombardie.
La montagne, qui donne son nom au projet,
est le fil conducteur qui associe les éleveurs,
le territoire, la coopération agricole et les
process de transformation, qui font l'objet
de controles soigneux pour assurer au
consommateur un produit bon et sain, qui
se distingue par sa marque de produit de
montagne.

UNE NOUVELLE INSTALLATION POUR LA CONCENTRATION DU LACTOSERUM

Grace a l'investissement dans une nouvelle installation de concentration du
lactosérum, I'entreprise maximise la performance et la valeur des produits laitiers.
Le sérum, le liquide récupéré du process de caséification, se compose de plus de
90 % d'eau et pour le reste de graisse, protéines sériques et lactose ; une partie de
sérum est normalement utilisée pour la production, tandis que le reste est vendu
a des sociétés spécialisées dans son séchage et pour étre utilisé dans le domaine
de I'alimentation humaine, zootechnique et pharmaceutique. En tenant compte
que la vente du lactosérum impose son transport vers le lieu de transformation,
Latteria Sociale Valtellina a atteint une ultérieure étape importante vers la durabilité
environnementale, grace a la nouvelle installation de concentration.

Avantages de la nouvelle installation :

» la déshydratation sur place réduit les transports d'environ 80 % (les volumes de produits
a transporter sont limités et en conséquence le nombre de voyages nécessaires est réduit)
= réutilisation de deux composants séparés pendant le process de concentration: I'eau
et la créeme (I'eau est utilisée pour les process de lavage des systémes de production,
tout en réduisant la consommation d'eau, tandis que la créme, apreés sa pasteurisation
et refroidissement, est utilisée pour la production de beurre de sérum)

Les avantages en chiffres

En 2024 l'installation a traité 17.450.000 kg de sérum, en obtenant :

» 4,683.400 kg de sérum concentré

= 104.500 kg de créme de sérum

» 10.763.200 L d'eau pure utilisée pour les activités auxiliaires a la production

= 60.000 km économisés pour le transport vers la société de traitement spécialisé,
qui se trouve a 120 km de la laiterie et qui nécessitait d'un véhicule-citerne routier
de 28.000 litres

= considérable économie de carburant et réduction des émissions de CO2.
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e ladouce brise du lac de Como

aux 1800 meétres d'altitude de

Livigno, dans un espace de 120

km, I'extraordinaire beauté et LES ETABLES DE LA COOPERATIVE
richesse de la Valtellina résident dans sa
disposition de I'est a l'ouest, qui favorise
un micro-climat idéal pour I'agriculture et le
paturage, bien qu'en altitude.

Autrefois les étables et les laiteries des villages de montagne étaient le cceur de la
communauté. Deux fois par jour le lait &tait livré a 1a laiterie apres la traite, et c'était 'occasion
de rencontrer des amis et des voisins. Au coucher du soleil, aprés I'activité journaliére, les
étables devenaient des points de rencontre, ot I'on bavardait et I'on racontait des histoires,
DE LA VALTE LLINA Dans ce territoire ont origine des produits tout en renforcant les liens entre les différentes générations. Aujourd’hui, les étables se sont

sains, tels que le Lait Frais 100 % de renouvelées et transformées, mais le lien profond avec le territoire reste également inchangé

Montagne, qui se distingue par sa marque et représente une richesse sans age que Latteria Sociale Valtellina protége pendant toutes

r
« Produit de Montagne » ; il s'agit de lait frais les phases du process de production, pour regarder vers |'avenir avec une vigueur renouvelée.
de haute qualité, avec origine certifiée par _
—

les entreprises agricoles de la coopérative

Latteria Valtellina, qui élévent leurs animaux
en montagne pendant au moins deux tiers
de leur vie.

Cette mention de qualité représente
I'accomplissement d'un parcours vertueux
qui s'inspire de trois piliers : spécificité de
montagne, élevage et production durables,
produits de qualité garantie.
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VIVRE LA VALTELLINA
A LA DECOUVERTE DE SES
DELICES GASTRONOMIQUES

altellina est synonyme de DOP et Valtellina Casera DOP, sans oublier la
nature intacte et a vivre. Bresaolade la Valtellina IGP, les pommes de
Avec ses sommets qui la Valtellina IGP et les célébres pizzoccheri
dépassent les quatre mille IGP, le plat exclusif de la cuisine locale.
métres, cette région sur la frontiére avec
la Suisse est une véritable salle de sport en
plein air pour les sportifs, avec une vaste
offre de possibilités pour une vacance active.
L'un des meilleurs moyens pour visiter la
Valtellina, c'est le Train Rouge de la Bernina,
patrimoine mondial de ['UNESCO, qui
parcourt son trajet de Tirano a St. Moritz et
traverse des paysages merveilleux a couper
le souffle.
Pour un bon déjeuner aprés les activités
sportives en plein air, on trouve toute sorte
de délices a godter. Vivre la Valtellina, c'est
également déguster ses produits typiques,
de marque DOP et IGP : des célébres vins
issus de raisins nebbiolo aux fromages Bitto

sSmi3

LATTERIA SOCIALE VALTELLINA | 35



